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AFILIATE Y MATRICÚLATE 
Sujeto a modificaciones y disponibilidad / Válido excepto por errores tipográficos. Selecciona las fechas de ejecución de 

tus cursos y convocatorias. Para más detalles, consulta con tu delegación sindical. 

Contáctanos al 958 99 03 09 o envía un correo a info@formacionacreditada.com 

Para más información general sobre la oferta de cursos: https://www.formacionacreditada.com/ 
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Instrucciones para inscripción a cursos: 

 

1. Accede a la web: 

   - Abre tu navegador e ingresa: www.formacionacreditada.com  

 

2. Inicia sesión o regístrate: 

   - Si tienes cuenta, selecciona "Iniciar sesión" y entra con tu correo y contraseña. 

   - Si no, elige "Registrarse", completa los datos y confirma tu cuenta desde el correo que 

recibirás. 

 

3. Busca tu curso: 

   - Navega por las categorías o tipos de formación hasta encontrar el curso deseado y haz clic 

para ver los detalles. 

 

4. Selecciona tu sindicato: 

   - En la página del curso, elige tu sindicato en "Promociones vigentes" para aplicar los 

descuentos (En la parte superior de la página). 

 

 

5. Revisa y paga: 

   - Verifica la información en el carrito y selecciona tu método de pago (tarjeta, Bizum, 

transferencia). 

Si necesitas ayuda, contáctanos en info@formacionacreditada.com  o al 958 990 309. 
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Código Nombre del Curso Nº 
HORAS 

CRÉDITOS 
ECTS 

2233 Ley de seguridad alimentaria y nutrición 50 2 

EY0072 Salud Ocupacional Para Celadores 50 2 

2234 
EUNEIZ 

Trazabilidad y seguridad alimentaria 50 2 

24283 
EUNEIZ 

Facturación en el ámbito de la hostelería 75 3 

2236 
EUNEIZ 

Gestión óptima de menú y sistemas eficientes de 
aprovisionamiento 

75 3 

24292 
EUNEIZ 

Higiene alimentaria en la atención al consumidor 75 3 

2406 Higiene alimentaria en la atención al 
consumidor 

75 3 

2489 La línea fría en cocina 75 3 

24302 
EUNEIZ 

La línea fría en cocina 75 3 

24313 
EUNEIZ 

Prevención de riesgos laborales en entornos 
culinarios 

75 3 

24306 
EUNEIZ 

Seguridad e higiene en la manipulación de 
alimentos 

75 3 

SC EUNEIZ Seguridad e Higiene. Protección ambiental en el 
sector cocina 

75 3 

2231 
EUNEIZ 

Sistema de APPCC y prácticas correctas de higiene 75 3 

24300 
EUNEIZ 

Aplicación de normas y condiciones higiénico-
sanitarias 

100 4 

 

 

 

 

mailto:info@formacionacreditada.com
https://www.formacionacreditada.com/


4 Catálogo Personal de gestión y 
servicios 

4 

AFILIATE Y MATRICÚLATE 
Sujeto a modificaciones y disponibilidad / Válido excepto por errores tipográficos. Selecciona las fechas de ejecución de 

tus cursos y convocatorias. Para más detalles, consulta con tu delegación sindical. 

Contáctanos al 958 99 03 09 o envía un correo a info@formacionacreditada.com 

Para más información general sobre la oferta de cursos: https://www.formacionacreditada.com/ 

 
 
 

 

 

 

Código Nombre del Curso Nº 
HORAS 

CRÉDITOS 
ECTS 

24309 
EUNEIZ 

Cocina creativa o de autor 100 4 

24109 
EUNEIZ 

El celador en la vigilancia, asistencia y aseo del 
paciente 

100 4 

2403 
Fundamentos de contabilidad financiera y 

presupuestaria 
100 4 

2224 
EUNEIZ 

Manipulación de productos químicos y de limpieza 100 4 

24308 
EUNEIZ 

Camarero en el servicio de comedor 125 5 

24291 
EUNEIZ 

Cocina 125 5 

2201 
EUNEIZ 

El rol del celador en el servicio de urgencias 125 5 

2218 
EUNEIZ 

Funciones administrativas en centros sanitarios 125 5 

24312 
EUNEIZ 

Maitre 125 5 

24305 
EUNEIZ 

PRL en Empresas de Limpieza y Primeros Auxilios 125 5 

24287 Jefe de cocina 150 6 

24311 
EUNEIZ 

Jefe de cocina 150 6 

24310 
EUNEIZ 

Elaboración y manipulación de menús adaptados a 
las distintas alergias e intolerancias alimentarias 

175 7 

2417 
EUNEIZ 

Rol del celador: funciones básicas I 225 9,00 
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Código Nombre del Curso Nº 
HORAS 

CRÉDITOS 
ECTS 

2420 
EUNEIZ 

Rol del celador: funciones básicas II 225 9,00 

EY0053 Manejo seguro de cargas para celadores 250 10 

EY0057C 
Movilización y traslado de pacientes críticos para 

celadores 
250 10 

2225 
EUNEIZ 

Organización del entorno de trabajo en transporte 
sanitario 

250 10 

EY0061 
Prevención de Accidentes Laborales en el Trabajo 

del Celador 
250 10 

EY0084 
Transporte Sanitario para Celadores y Celadores 

Conductores 
250 10 

EY0087 
Uso adecuado y seguro de herramientas y 

maquinarias para celadores 
250 10 
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Elige tu categoría 

PERSONAL DE GESTIÓN Y SERVICIOS  

• Grado en información y documentación (bibliotecario) Grupo técnico de la función 
administrativa 

• Grupo auxiliar de la función administrativa Técnico superior función administrativa 
Técnico medio función administrativa 

• Administrativo o técnico superior en administración y finanzas Auxiliar administrativo 
o técnico en gestión administrativa Telefonista 

• Técnico superior en prevención de riesgos profesionales 

• Técnico superior en administración de sistemas informáticos en red Trabajador Social 

• Celador Conductor Celador conductor Cocinero 

• Técnico en cocina y gastronomía Técnico superior en dirección de cocina Pinche 

• Título profesional básico en cocina y restauración Gobernante/a 

• Personal de lavandería 

• Personal de limpieza 

• Título profesional básico en alojamiento y lavandería Técnico superior en gestión de 
alojamientos turísticos 

• Ingeniero técnico industrial 

• Técnico superior en electromedicina clínica Técnico superior en mantenimiento 
electrónico Técnico en construcción 

• Técnico en carpintería y mueble 
 

 

 

Se recomienda seleccionar los cursos que mejor se ajusten a las competencias de su categoría 

profesional. Es aconsejable revisar previamente el índice de contenidos del curso. Si la 

formación en la que desea inscribirse será aportada en procesos de selección, tanto públicos 

como privados, o en bolsas de empleo, es fundamental verificar previamente los criterios de 

baremación, ya que estos pueden diferir significativamente entre comunidades autónomas. Las 

diferencias pueden incluir la ponderación de horas de formación, la acreditación del curso por 

el tipo de organismo, o su vinculación específica con la plaza o puesto convocado. 

 

Consulta más información acerca de las categorías baremables en tu 

SECCIÓN SINDICAL. 

Llámanos al 958 99 03 09  o escríbenos a info@formacionacreditada.com 
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Válido hasta el 31 de Diciembre de 2024

50 % de descuento en todos los cursos
acreditados por EUNEIZ - Universidad

Vitoria-Gasteiz. 
Además, aprovecha una oferta especial de 

54 euros por 3 cursos acreditados con una
duración igual o inferior a 175 horas. 

@FORMACION.
ACREDITADA_ 

FORMACIÓN
ACREDITADA

@FORMACION.ACREDIT 622129910FORMACIÓN
ACREDITADA

Mantente al día nuevos cursos acreditados y otras formaciones de idiomas,
transversal, TIC, Expertos, y otros sectores (Administración Autonómica,
Justicia, Administración, etc.) visitando nuestra web 

www.formacionacreditada.com
y síguenos en nuestras redes sociales

Esta promoción es válida hasta el 31 de
diciembre o hasta agotar plazas disponibles.

¡No dejes pasar esta oportunidad!

https://www.instagram.com/formacion.acreditada_/
https://www.instagram.com/formacion.acreditada_/
https://www.instagram.com/formacion.acreditada_/
https://www.facebook.com/profile.php?id=61560914288925
https://www.facebook.com/profile.php?id=61560914288925
https://www.tiktok.com/@formacion.acredit
https://api.whatsapp.com/send/?phone=34622129910&text=HOAL&type=phone_number&app_absent=0
https://www.linkedin.com/in/formaci%C3%B3n-acreditada-9200b7306/
https://www.linkedin.com/in/formaci%C3%B3n-acreditada-9200b7306/
https://www.formacionacreditada.com/

